
aperitivi 9	  
martini l‘aperitivo  alkoholfrei	  12.00
aperol spritz | limoncello spritz | hugo	  15.00 
negroni | negroni sbagliato | gin & tonic	  15.00 

bevande 	
da PONE wasser still & laut, spenden  -.50 / liter, 5dl & 10dl 		     7.00	
coca cola, coca cola zero, estathé pesca & limone, 3dl 	 5.00
elmer citro, aranciata, chinotto, 3dl	  5.00
lemonsoda, shorley, 3dl 	 5.00
bier paul offen | panaché 1, 5dl & 3dl		   	  	  5.00
moretti, menabrea, erdinger, moretti alkoholfrei 1, 3dl	   6.00

vino bianco	9  wir haben eine weinkarte!	

prosecco treviso	   65.00
extra dry, venetien 	
chardonnay		  		    	   61.00
mandrarossa, sizilien

sauvignon blanc	   	   61.00
cantina puiatti, friaul

greco di tufo						       61.00
vinosia, kampanien

vino rosato 9	

norico rosé	  			     61.00
schiava & teroldego, vigneti delle dolomite, trentino

i nostri antipasti	
bruschetta mit tomaten 4 stk. 1                  	      16.00
bruschetta mit gebratenen steinpilzen 4 stk. 1                 	      24.00
polpette & friarelli 4 stk. 2, 3	  24.00
frittura 4 stk. arancino, crocché, frittatina bolognese, salsiccia mit friarielli 1, 2	  32.00
tris di montanara drei frittierte pizzas mit diversen saucen 1	  21.00
gemischter salat 	   14.00
burrata oder büffelmozzarella mit datteltomaten 2	  19.50 
büffelmozzarella & parmaschinken 2	  25.50
lachsfilet & caponata 11	  28.00
kürbissuppe mit mascarpone 2	  19.00
grillierter tintenfischarm mit kartoffelstock 2, 11	  28.00
tagliere misto für 2 personen 	 44.00
parmaschinken, mortadella, salami, käse, artischocken, dörrtomaten 2

vino rosso 9  wir haben eine weinkarte!	
bonera	               61.00
nero d’avola / cabernet franc, mandrarossa, sizilien 

ripasso 	             69.00
corvina / rondinella / molinara, bertani, venetien 

moreccio bolgheri 		              73.00
cabernet sauvignon / merlot / syrah, casa di terra, toskana 

dina  	          65.00
barbera, angelo negro, piemont 

allergene	
1 glutenhaltiges getreide, zb. weizen & griess u.a.    2 milch & daraus gewonnene erzeugnisse (einschliesslich laktose)    3 eier & daraus gewonnene erzeugnisse    6 pistazien, haselnüsse, walnüsse u.a.    9 schwefeldioxid & sulfite    11 fische & daraus gewonnene erzeugnisse

i nostri dolci	
tiramisu  ohne alkohol 1, 2, 3	  15.00
panna cotta mit caramelsauce / beerenkompott 2	  13.00
babà al rum 1, 9	  		   14.00
affogato espresso mit vanillegelato  2 		   12.00
cheesecake mit nutella / pistacchio / beerenkompott 1, 2	  15.00
fritierter pizzateig mit nutella / pistacchio, für 2 personen 1, 2, 3, 6	  22.00
gelato kalte lust becher 120ml					       6.00
erdbeersorbet, mangosorbet, vanille 2, schokolade 2, 	
pistacchio 2, café 2, stracciatella 2  	

digestivi 9		  	
limoncello, amaro del capo, montenegro, ramazzotti 4cl          9.00
grappa 2cl	            12.00

caffè / tè	
espresso 4.50
cappuccino | doppio	  5.50
sirocco golden assam, red kiss, morrocan mint		   5.00

1dl 7.5dl
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deklaration	
italien: baba al rum, coppa, käse, lardo, parmaschinken, porchetta, salami, sardellen, schinken, thon 	            schweiz: brot 	 vegetarisch:

le nostre pizze		  								      

marinara san marzano tomatensauce, knoblauch, oregano (ohne fior di latte) 1	     20.00
margherita san marzano tomatensauce, fior di latte 1, 2	   22.00
prosciutto san marzano tomatensauce, fior di latte, gebratener schinken (kalt belegt) 1, 2		  	   26.50
francesco pone tomatenemulsion, lardo, grana padano, pfeffer (ohne san marzano tomatensauce / ohne fior di latte) 1, 2	  27.50
vegana tagesgemüse, caramelisierte zwiebeln, geröstete haselnüsse (ohne fior di latte) 1, 6	  27.00
carciofi & patate artischockencreme, gebratene artischocken & kartoffeln, oliven, kapern, fior di latte, pancetta (kalt belegt) 1	  28.50
napoli san marzano tomatensauce, knoblauch, oregano, kapern, oliven, sardellen (kalt belegt, ohne fior di latte) 1, 11  	     26.50
provola & pepe san marzano tomatensauce, geräucherter provola, pfeffer 1	  22.50
margherinara wenig san marzano tomatensauce, konfierte cherrytomaten, büffelmozzarella, oregano 1, 2	  26.50
capricciosa san marzano tomatensauce, fior di latte, gebratene pleos, salami, oliven, gebratener schinken (kalt belegt) artischockenherz 1, 2   	   28.50 
tonno gelbe tomatensauce, kapern, caramelisierte zwiebeln, oliven, thon (ohne fior di latte) 1, 11  	 28.50 
salame piccante san marzano tomatensauce, fior di latte, scharfe salami 1 , 2				     28.00
parma fior di latte, parmaschinken, rucola, datteltomaten, grana padano (alles kalt belegt, ohne san marzano tomatensauce) 1, 2 	 29.50  
carrettiera geräucherter provola, friarielli, salsiccia (ohne san marzano tomatensauce) 1, 2	  28.00
mortadella zitronenpesto, geräucherter provola, mortadella (kalt belegt), pistaziengranulat 1, 2, 6	  29.50 
porcini steinpilze, salsiccia, geräucherter provola, pfeffer (ohne san marzano tomatensauce) 1, 2	  29.50 
4 formaggi flüssiger gorgonzola, caciocavallo, cacioricotta, fior di latte, grana padano, geröstete haselnüsse 1, 2, 6		   28.00
siciliana san marzano tomatensauce, fior di latte, frittierte aubergine, cacioricotta 1		  28.50
oro di napoli gelbe datteltomaten, fior di latte, salame picante, caciocavallo 1, 2		   28.50
freccia tricolore san marzano tomatensauce, nduja, stracciatella, grana padano (kalt belegt, ohne fior di latte) 1, 2			   29.50
calzone ricotta, gebratener schinken, salami, fior di latte (ohne san marzano tomatensauce) 1, 2	  26.50
pizza del mese wir geben gerne auskunft 1	 27.50
pizza glutenfrei all unsere pizzas backen wir für sie auch glutenfrei, zum aufpreis von 6.-		
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la nostra pasta (unsere pasta ist frisch)	

gnocchi sorrentina tomatensauce & büffelmozzarella 2	  25.00
orecchiette pesto, burrata & datteltomaten 1, 2, 3  	          		               	            	                      25.00
paccheri gamberi & zucchetti an tomatensauce 1, 3, 11	  28.50
spaghetti nerano  zucchetticreme, zucchetti, caciocavallo, knoblauch 2     	                 27.50
spaghetti chitarra alla carbonara ei, gebratener guanciale, pecorino 1, 2,  3	  28.00
tagliatelle paglia & fieno salsicciaragu, gebratene pleos & champignons, rahm, grana padano 1, 2     28.00
risotto mit safran & burrata 2	  28.00
risotto mit gebratenen steinpilzen & salsiccia 2	  29.50

9.00
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