aperitivi .

I nostri antipasti

martini l'aperitivo alkoholfrei 10.00 bruschettamittomaten 4 stk. 1_® _ 16.00
aperol spritz | limoncello spritz | hugo 14.00 brusch‘e’fta mit gebratenen steinpilzen & lardo 4 stk. . 26.00
negroni, negroni sbagliato 15.00 baccalain Cé}SSUO.|a gebratener baccala, oliven, kapern & datteltomaten 11 28.00
polpette & friarelli 4 stk. - 24.00
beva nde frittura 2 stk. arancino, crocché, frittatina bolognese oder salsiccia mit friarielli 1,2 16.00
da PONE wasser still & laut, spenden -.50/ liter, 5d1&10dl ~ 3.50 7.00 tris di montanara drei frittierte pizzas mit diversen saucen : ¥ 20.00
coca colla, coca cc_:la zero, estathé pesca & limone, 3dI 5.00 gemischter salat @ 14.00
elmer citro, aranciata, chinotto, 3dl 9.00  purrata oder biiffelmozzarella mit datteltomaten . 19.50 - fiali di napoli
lemonsoda, shorley, 3di 9.00  piffelmozzarella & parmaschinken . 25.50 i Tigli di nap

i P
bier paul offen | panaché ;, 5d&3dl 750 5.00  yerdura pastellate frittiertes gemiise 1.« (¥ 25.00
moretti, menabrea, erdlnger, moretti alkoholfrei ., 3d 6.00 p0|p0 grillierter tintenfischarm mit kartoffelstock 2,11 28.00
VIiNO blanco. wirhaben eine weinkarte! 1 5 1dl 7.5dl kiirbissuppe mit mascarpone : ¥ 19.00
prosecco treviso 9.00 63.00 tagliere misto fir 2 personen 42.00 SWITZERLAND
extra dry, venetien parmaschinken, mortadella, salami, kase, artischocken, dorrtomaten - N \/ J

n 202%
L : . unsere pasta ist frisc
chardonnay 8.00 5500 |3 nostra pasta &risotto pasta st frisch
man r.arossa,;;m e 8.50 59.00 gnocchi sorrentina tomatensauce & biiffelmozzarella . V) 24.00
sauvighon blanc : : orecchiette pesto, burrata & datteltomaten 1,2 ) 24.00
cantina puiatti, friaul . : :

,. paccheri gamberi & zucchetti an tomatensauce 1.3.11 27.50

I'ariella 8.50 59.00 . ) .
) . . spaghetti nerano zucchetticreme, zucchetti, caciocavallo, knoblauch > () 27.50

greco di tufo, vinosia, kampanien . )

. spaghetti chitarra alla carbonara ei, gebratener speck, pecorino .2, s 26.00
vino rosato. tagliatelle paglia & fieno salsicciaragu, gebratene pleos & champignons, rahm, grana padano.. 28.00
norico rosé 8.50 59.00 risotto safran & burrata - (V) 28.00 instagram english menu
schiava & teroldego, vigneti delle dolomite, trentino risotto gebratene steinpilze & salsiccia - 29.00
Vi NO rOSSO . wir haben eine weinkarte! Ie nostre pizze
bone,ra o 8.00 55.00 marinara san marzano tomatensauce, knoblauch, oregano (ohne fior di latte) : (V) 20.00
nero d’'avola / cabernet franc, mandrarossa, sizilien . . .

. 9.50 66.00 margherita san marzano tomatensauce, fior di latte 1. ¥ 21.50
I'Ipa.SSO . . . . : : prosciutto san marzano tomatensauce, fior di latte, gebratener schinken (kalt belegt) 1.2 25.50
corvina/rondinella/ molinara, bertani, venetien f ol e p o - PR 27 50

0 0 rancesco pone tomatenemulsion, lardo, grana padano, ptetter (ohne san marzano tomatensauce / tfior di latte) 1, .

moreccio bolgheri 125.00 10.00 70.00 pone ! . o S18TE P i ..( o Jae
cabernet sauvignon / merlot / syrah, casa di terra, toskana Vega.na-tagesgemuse, caramelisierte zwiebeln, gerostete haselnisse (ohne fior di latte) 1,6 ) 27.00
dina 9.00 63.00 carciofi & patate artischockencreme, gebratene artischocken & kartoffeln, schwarze oliven, kapern, fior di latte, pancetta (kalt belegt) : 28.00
barbera, angelo negro, piemont napoli san marzano tomatensauce, knoblauch, oregano, kapern, oliven, sardellen (kalt belegt, ohne fior di latte) 1,11 25.50

ff \ / t\ provola & pepe san marzano tomatensauce, geraucherter provolakase, frischer pfeffer : (V) 21.50
carie e margherinara wenig san marzano tomatensauce, datteltomaten, buffelmozzarella, oregano i,2 ) 25.50
espresso_ d : ggg ca pricciosa san marzano tomatensauce, fior di latte, gebratene pleos, salami, oliven, gebratener schinken (kalt belegt) artischockenherz 1,2 27.50
c_appuccmo | oppio _ _ 5'00 tonno gelbe tomatensauce, kapern, caramelisierte zwiebeln, oliven, thon (ohne fior di latte) 1 1. 27.50
SIS Felielain Zeaim, f2el 4SS, e e i 1) : salame piccante san marzano tomatensauce, fior di latte, scharfe salami 1.2 26.50
d IgeStIVI 9 parma fior di latte, parmaschinken, rucola, datteltomaten, grana padanosplitter (alles kalt belegt, ohne san marzano tomatensauce) 1.2 29.50

imoncello, amaro del capo, averna, ramazzotti 4cl . carrettiera geraucherter provolakase, friarielli, salsiccia (ohne san marzano tomatensauce) 1.2 .

li llo, del capo, : ti 8.00 tt g h lakase, lli, sal h 27.50
grappa 2cl 12.00 mortadella zitronenpesto, geraucherter provolakase, mortadella (kalt belegt), pistaziengranulat 1.2, 29.50
. = = porcini steinpilze, salsiccia, geraucherter provolakase, pfeffer (ohne san marzano tomatensauce) 1,2 29.50
! nOStrl dOICI 4 formaggi flussiger gorgonzola, caciocavallo, cacioricotta, fior di latte, grana padano, gerdstete haselniisse ) 28.00

. . 14.00 1OF g8 gergorg ) ' ' ' 8 P ' 8 12,6 .
tiramisu ohne ?IkOhOI hEs : siciliana san marzano tomatensauce, fior di latte, frittierte aubergine, cacioricotta : ¥) 28.50
pan|‘1a cotta mit caramelsauce / beerenkompott - 12.00 oro di napoli gelbe datteltomaten, fior di latte, salame picante, caciocavallo 1 > 27.50
baba al rum .. 14.00 ok : . L

: : freccia tricolore san marzano tomatensauce, nduja, stracciatella, grana padano (kalt belegt, ohne fior di latte) 1. 29.50
affogato espresso mit vanillegelato - 10.00 ) : C e
; . : calzone ricotta, gebratener schinken, salami, fior di latte (ohne san marzano tomatensauce) 1. 25.50
cheesecake mit nutella/ pistacchio / beerenkompott: 2 15.00 . )
. . ‘o : N pizza del mese wir geben gerne auskunft : 27.50
fritierter pizzateig mit nutella / pistacchio, fiir 2 personen 12,36 20.00 pizza glutenfrei al _ ol S e - -
dolce del mese 16.00 all unsere pizzas backen wir fur sie auch glutenfrei, zum aufpreis von 6.-
gelato kalte lust becher 120m| 6.00 deklaration
0 0 0 z italien: baba al rum, coppa, kase, lardo, parmaschinken, porchetta, salami, sardellen, schinken, thon schweiz: brot vegetarisch: @
erdbeersorbet, mangosorbet, vanille 2, schokolade 2, pistacchio 2, café >
allergene

preise in chfinkl. mwst. | dezember 2025 1 glutenhaltiges getreide, zb. weizen & griess u.a. 2 milch & daraus gewonnene erzeugnisse (einschliesslich laktose) 3 eier & daraus gewonnene erzeugnisse 6 pistazien, haselniisse, walniisse u.a. 9 schwefeldioxid & sulfite 11 fische & daraus gewonnene erzeugnisse



